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Z U G U T E R L E T Z T,  A L L E R G E N E ? !
NATÜRLICH NEHMEN WIR RÜCKSICHT AUF UNVERTRÄGLICHKEITEN. - GEBEN SIE UNS EINFACH EINEN HINWEIS UND WIR KÜMMERN UNS DARUM.

Glutenfrei, vegetarisch, laktosefrei, vegan? Unsere Speisekarte im Restaurant ist selbstverständlich hinreichend gekennzeichnet. Ferner haben wir noch eine Allergenspezialkarte, die all unsere Gerichte 
vorbildlich nach der VERORDNUNG (EU) Nr. 1169/2011 DES EUROPÄISCHEN PARLAMENTS UND DES RATES vom 25. Oktober 2011 auszeichnet. Änderungen vorbehalten

CLUB SANDWICH 
Hähnchenbrustfilet, Salat, Tomate,
Spiegelei, Speck, Pommes Frites ... 12,50

WIENER SCHNITZEL VOM KALBSRÜCKEN 
Preiselbeeren, Beilagensalat,
Bratkartoffeln oder Pommes Frites ... 22,50

BOEUF TARTARE REITSCHULE 
Wachtelei, Kräutersalat, Brotchip, 
Röstzwiebelcrème, Pommes Frites
normale Portion 180g ... 12,50
große Portion 200g ... 16,50

 2015 STEINBERGER RIESLING KABINETT  
trocken – VDP Erste Lage
Kloster Eberbach – Rheingau
0,1l ... 4,50   0,75l ... 33,00

2016 GRAUBURGUNDER  
trocken – Jürgen Hofmann – Rheinhessen 
0,1l ... 3,90   0,75l ... 29,00

2016 GRÜNER VELTLINER »STRASSERTAL«
Johann Topf – Kamptal
0,1l ... 4,00   0,75l ... 30,00

2015 / 16 »ATTITUDE« SAUVIGNON BLANC
Pascal Jolivet – Loire
0,1l ... 4,50   0,75l ... 34,00

2015 VERMENTINO IGT
Donna Olimpia 1898 – Toskana
0,1l ... 3,90   0,75l ... 29,00

MACCHERONCINI »ALLA PUTTANESCA«
Knoblauch, Sardellen, Kapern, Schalotten, 
San-Marzano-Tomaten, schwarze Olivenscheiben, 
Chili, Petersilie ... 9,50 

SPAGHETTI »AGLIO E OLIO«
Knoblauch, Chili, Parmesan,
Sardisches Olivenöl, Petersilie ... 8,50
mit gebratenen Garnelen ... 16,50
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L FILETSTEAK 
Hereford Rind, Neuseeland, das Beste vom Rind, 
sehr zart, ohne Fett, würzige Aromen 
180g ... 24,50 250g ... 32,00

RINDERHÜFTSTEAK 
Argentinien, 3 Wochen gereift, grasig, 
intensiver Geschmack 200g ... 14,50

ENTRECÔTE 
Kreuzung von Blonde d’Aquitaine Rind und Allgäuer 
Braunvieh, 21 Tage gereift, fein marmoriert, kräftig
im Aroma, Kräuter- und Heu-Fütterung 300g ... 22,50

KALBSKOTELETT
Deutschland, bayrisches Braunvieh, 
am Knochen gereift 350g ... 21,50

BEILAGEN
Ofenkartoffel mit Sour Cream ... 4,50
Kartoffel-Maispüree ... 4,50
Pommes Frites ... 3,50
Gebratenes Herbstgemüse ... 4,50
Speckbohnen ... 4,50
Grilltomate, mediterrane Kräuter, Parmesan ... 3,00
Beilagensalat ... 3,50

SAUCEN & CO.
Smokey Sweet BBQ Sauce ... 1,50
Paprika-Tomaten-Chili Chutney ... 2,00
Kalbsjus ... 2,50
Kräuterbutter ... 1,50

MAISHÄHNCHEN 
Maishähnchen Suprême, Frankreich, spezielle 
Aufzucht und Maisfütterung, sehr saftig, aromatisch 
in Zitronenthymian-Joghurt mariniert ... 12,50

SCHWERTFISCHSTEAK 
mit Kapern-Gremolata 200g ... 17,50

BEEF BURGER
Rindfl eisch (220g), Brioche Brötchen, 
Golden Cheddar, rote Zwiebeln, 
Speck, Gurke, Tomate, Salat, 
Pommes Frites oder Beilagensalat ... 15,50

BRUSCHETTA
Gegrilltes Rosmarin-Focaccia
mit zwei verschiedenen Toppings:
Strauchtomaten, rote Zwiebeln, Basilikum, 
Sizilianisches Olivenöl, Parmesan-Espuma 
und Lachs-Dill-Crème ... 9,50

JAKOBSMUSCHEL
Croustillant und Tatar, Ratatouillesalat, 
Paprikagel, Parmesanchip ... 16,50

VARIATION VOM KALB
Rosa gegarte Scheiben vom Kalbsrücken, gebackene 
Kalbsragoût-Praline, Topinambur, mariniertes 
Romanasalatherz, geröstetes Panco ... 15,50

GANZE ARTISCHOCKE
Zitronenschmand mit Piment d’Espelette,
Auberginen-Tomatensugo ... 9,50

MEDITERRANE ANTIPASTI VARIATION
Gegrilltes und eingelegtes Gemüse (Aubergine, 
Zucchini, Paprika, Artischocken, Champignons, 
grüne Oliven aus den Abruzzen), Pecorino, Coppa 
Schinken, Landschinken, Peperoni, Grissini ... 14,50

CAESAR SALAT
Baby Romana, Kapern, Sardellen, 
gehobelter Parmesan, Speckkrustel, ... 10,50
mit gebratener Putenbrust ... 15,50
mit gebratenen Rinderfiletspitzen 180g ... 27,50

BUNTE BLATTSALATE
Putenbrust, Paprika, Gurke, Tomate,
Karotte, Walnüsse, Honig-Lavendelmarinade, 
Balsamico Dressing ... 14,50

COUSCOUS-KICHERERBSEN-SALAT
Getrocknete Datteln, geschmorte rote Paprika, 
Nüsse, Ras el-Hanout ... 11,50
mit gratiniertem Ziegenkäse im Speckmantel ... 15,50

ANDALUSISCHER BAUERNSALAT
Gurke, Paprika, Tomaten, rote Zwiebeln, 
grüne Oliven aus den Abruzzen, Kräuter ... 10,50
mit gebratenem Pulpo 120g ... 20,50

BURRATA
Eingelegter Kürbis, gebratene Waldpilze, 
Kräutersalat, Balsamico Dressing ... 13,50

MONTAG BIS SAMSTAG 11.30 bis 22.00 Uhr ·  SONNTAG 11.30 bis 19.00 Uhr

MONTAG
Risotto nach Tagesangebot

DIENSTAG 
Panzerotti-Chorizo, Zwiebeln, Oregano, Spinat, 
Knoblauch, Tomate, Salatbouquette ... 16,50

MITTWOCH 
Gebratene Kalbsleber, Balsamico-Rosinen-Jus, 
Brokkoli, Karotten, Kartoffelpüree 
mit Röstzwiebeln ... 18,50

DONNERSTAG 
Lasagne »al forno«, Weiße Bolognese, Parmesan, 
Strauchtomaten, Beilagensalat ... 14,50

FREITAG 
Frische Austern »Fine de Clair«, Frankreich 
(Ost küste vollmundig, mineralisch), Zitrone
Stück ... 3,40

Gefüllter Kalmar, Ratatouille, Fetakäse, 
Zitronen-Kapernbutter, Rosmarinkartoffeln, 
sautierte bunte Kirschtomaten ... 17,50

SIE KÖNNEN IHRE GARSTUFE FREI WÄHLEN! MEDIUM RARE, MEDIUM, WELL DONE

2014 MALBEC HIGH ALTITUDE VINEYARDS
Terrazas de los Andes – Argentinien
0,1l ... 4,90    0,75l ... 36,00

2014 RÉSERVE SPÉCIALE MERLOT  
Gérard Bertrand – Languedoc 
0,1l ... 3,50    0,75l ... 25,50

2014 ALTOS IBÉRICOS CRIANZA TEMPRANILLO
Miguel Torres – Rioja DOC 
0,1l ... 3,70    0,75l ... 27,00

2015 ZWEIGELT REBEN-CUVÉE
Glatzer – Carnuntum
0,1l ... 4,10    0,75l ... 30,00

2012 ROSSO DI MONTALCINO DOC
Villa Poggio Salvi – Toskana
0,1l ... 4,60    0,75l ... 34,50

2016 CUVÉE M ROSÉ
Minuty – Côtes de Provence AOP
0,1l ... 4,50    0,75l ... 34,00

MOËT & CHANDON BRUT IMPERIAL
0,1l ... 11,50    1,5l ... 179,00 
0,75l ... 85,00    3,0l ... 429,00

MOËT & CHANDON ICE IMPERIAL
0,1l ... 12,50    0,75l ... 95,00

MOËT & CHANDON ROSÉ IMPERIAL
0,75l ... 95,00

VEUVE CLICQUOT BRUT
0,75l ... 89,00    1,5l ... 185,00

VEUVE CLICQUOT VINTAGE BRUT 2008
0,75l ... 139,00

RUINART BLANC DE BLANCS
0,75l ... 99,00

RUINART ROSÉ
0,375l ... 59,00    0,75l ... 99,00    1,5l ... 210,00

2006 DOM PERIGNON VINTAGE
0,75l ... 330,00

KRUG GRAND CUVÉE
0,75l ... 360,00
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STROZZAPRETI
Pancetta, Waldpilze, Brokkoli, rote Zwiebeln, 
Kräutervelouté, Parmesan ... 13,50

KÜRBISGNOCCHI
Junger Spinat, Kürbis, gezupfter Büffelmozzarella, 
Balsamico Saporoso ... 14,50 
mit gebratenem Pulpo 120g ... 24,50
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2016 GRAUER BURGUNDER   
VDP QBA 
trocken – Friedrich Becker – Pfalz
0,75l ... 37,00

2015 WEISSBURGUNDER  
»TRIPLE G«
Walter VDM limitiert – Baden 
0,75l ... 35,00

2016 SCHEUREBE VDP 
Gutswein – trocken
J.B. Schäfer – Nahe 
0,75l ... 32,00

2016 APPENHEIMER  
SAUVIGNON BLANC QBA 
trocken – Jürgen Hofmann – Rheinhessen
0,75l ... 35,00  
2013 »WÜRZBURGER STEIN« 
SILVANER VDP 
Kabinett – trocken – Staatlicher  
Hofkeller – Franken   
0,75l ... 39,00
 

PROSECCO SPUMANTE  
»EXTRA DRY« DOC
Piadini – Venetien
0,1l ... 4,50    0,75l ... 29,00

2007 / 08 PINO SEKT BRUT »GOLD«
Ökonomierat Rebholz VDP – Pfalz
0,75l ... 55,00

»DER DICKE FRITZ«  
MÜLLER THURGAU BRUT
Jürgen Hofmann – Rheinhessen
0,75l ... 35,00

2014 MÜLLER-THURGAU
RETZSTADT VDP – ORTSWEIN
Rudolf May – Franken    
0,75l ... 29,00

2015 RIESLING 
»TONSCHIEFER« VDP 
Gutswein – trocken 
Hermann Dönhoff – Nahe
0,75l ... 45,00

2012 MONZINGER HALENBERG  
GG RIESLING VDP
trocken – Emrich-Schönleber – Nahe
0,75l ... 75,00

2015 DORSHEIMER GOLDLOCH  
GG RIESLING VDP 
trocken – Schlossgut Diel – Nahe 
0,75l ... 72,00

BOCKENAUER FELSENECK GG 
RIESLING VDP
trocken – Schäfer Fröhlich – Nahe 
2009  0,75l ... 79,00
2015  0,75l ... 85,00    1,5l ... 179,00

2009 KASTANIENBUSCH  
GG RIESLING VDP  
trocken – Ökonomierat  
Rebholz VDP – Pfalz  
0,375l ... 39,00    0,75l ... 79,00

WESTHOFEN MORSTEIN  
GG RIESLING VDP  
trocken – Wittmann – Rheinhessen   
2015 0,75l ... 83,00
2014 1,5l ... 171,00

2011 »RÜDESHEIM BERG  
ROSENECK« RIESLING VDP 
Erstes Gewächs –  
August Kesseler Rheingau
0,75l ... 69,00 

2014 »BERNKASTLER BADSTUBE« 
Riesling Kabinett – feinherb 
Dr. H. Thanisch VDP – Mosel
0,75l ... 33,00 

2015 »CUVÉE N°1«
QUALITÄTSWEIN
trocken – Klumpp – Baden
0,75l ... 35,00 

2013 KLINGENBERGER  
SPÄTBURGUNDER VDP
Ortswein – Weingut Stadt Klingenberg  
Benedikt Baltes – Franken 
0,75l ... 49,00

2009 »PINOT NOIR« QBA VDP
trocken – August Kesseler – Rheingau    
0,75l ... 69,00

SCHWEIGENER KAMMERBERG VDP 
Spätburgunder – trocken GG
Friedrich Becker – Pfalz  
2006  0,75l ... 89,00    1,5l ... 179,00
2009  0,75l ... 95,00
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2016 PINOT BIANCO DOC
Lageder – Südtirol
0,75l ... 35,00

2015 PINOT GRIGIO IGT
Jermann – Friaul
0,75l ... 45,00

2015 GAVI DOCG
Michele Chiarlo – Piemont
0,75l ... 29,00

2016 VERNACCIA DI  
SAN GIMIGNANO
Teruzzi & Puthod – Toskana
0,75l ... 27,00

2014 CERVARO DE LA SALA IGT
Castello della Sala – Umbrien  
0,75l ... 65,00

2016 FALANGHINA
Terradora – Kampanien
0,75l ... 28,00

2016 LUGANA »COLLO LUNGO«
Visconti – Veneto
0,75l ... 29,00

2015 LAGREIN TURMHOF DOC 
Tiefenbrunner – Südtirol
0,75l ... 39,00

2016 VALPOLICELLA DOC 
Allegrini – Venetien
0,75l ... 29,00

2010 / 11 ROCCA SVEVA DOCG
Amarone della Valpolicella Reserva
Cantina di Soave – Venetien
0,75l ... 59,00

2014 BARBERA D’ASTI DOCG  
»MONTE BRUNA«
Braida – Piemont
0,75l ... 39,00

2013 CHIANTI CLASSICO
»PEPPOLI« DOCG
Antinori – Toskana
0,75l ... 49,00

2015 LE VOLTE IGT
Ornellaia – Toskana
0,75l ... 49,00

2009 TIGNANELLO IGT
Tenuta Tignanello – Toskana   
0,75l ... 99,00

2006 »SOLAIA« TOSCANA IGT
Tenuta Tignanello – Toskana  
0,75l ... 199,00 

2011 BRUNELLO DI  
MONTALCINO DOCG
Cantina Camarcand, Gaja – Toskana    
0,75l ... 69,00

2013 MONTEPULCIANO D’ABRUZZO  
»CONTEA BORDINO« DOC
Casal Bordino – Abruzzen
0,75l ... 22,00

2013 PRIMITIVO DI MANDURIA   
»LIRICA« DOC
Consorzio Manduria – Apulien   
0,75l ... 28,00

2015 NERO DÁVOLA  
»SHERAZADE« DOC 
Donnafugata – Sizilien
0,75l ... 29,00
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2015 GRÜNER VELTLINER »BIERN« 
Helmut Piewald – Wachau
0,75l ... 33,00

2012 GRÜNER VELTLINER  
SMARAGD »LOIBNER LOIBENBERG«
F.X. Pichler – Wachau
0,75l ... 69,00

2015 GRÜNER VELTLINER 
»ROTES TOR« – FEDERSPIEL 
Hirtzberger – Wachau
0,75l ... 59,00 

2016 »RIED HOCHRAIN«  
WEISSBURGUNDER – FEDERSPIEL  
Jamek – Kamptal
0,75l ... 39,00

2014 CHARDONNAY »HASEL«
Topf  – Niederösterreich
0,75l ... 59,00

2015 GAMLITZER MUSKATELLER
trocken – Sattlerhof – Südsteiermark    
0,75l ... 35,00  

2016 SAUVIGNON BLANC  
»STEIRISCHE KLASSIK« 
Tement – Südsteiermark
0,75l ... 39,00 

2013 RIESLING  
»ZÖBINGER HEILIGENSTEIN«
Bründlmayer – Kamptal   
0,75l ... 59,00
 
2011 / 12 BLAUFRÄNKISCH  
»EISENBERG«
Uwe Schiefer – Burgenland
0,75l ... 35,00 

2012 / 13 »SAMT & SEIDE« 
CARNUNTUM QW BLAUFRÄNKISCH
Muhr-van der Niepoort – Carnuntum 
0,75l ... 39,00

2015 ST. LAURENT RESERVE
Aumann – Thermenregion
0,75l ... 39,00

2014 OPUS EXIMIUM N.27 
Gesellmann,  
Deutschkreutz – Mittelburgenland 
0,75l ... 55,00
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2001 GEWÜRZTRAMINER  
»CUVÉE SEIGNEURS DE  
RIBEAUPIERRE«  
Elsass AC – Trimbach 
0,75l ... 59,00

2015 CROZES HERMITAGE 
»LES JALETS BLANC« 
Paul Jaboulet Aîné – Rhône
0,75l ... 39,00

2015 SANCERRE  
»LE CHÊNE DU ROY«
Patrick Girault – Loire 
0,75l ... 33,00

2015 POUILLY FUMÉ AC
Serge Dagueneau et Filles – Loire
0,375l ... 22,00    0,75l ... 39,00 

2014 POUILLY-FUISSÉE AOC
Domaine Ferret – Mâconnais
0,75l ... 59,00

2014 CHABLIS  
»VAILLONS« 1ER CRU
Domaine Jean-Paul &  
Benoît Droin – Burgund
0,75l ... 49,00  
2008/10 PULIGNY MONTRACHET  
»HAMEAU DE BLAGNY« 1ER CRU
Louis Latour – Burgund
0,75l ... 79,00 

2013 CÔTES DU RHÔNE 
VILLAGES AC
Domaine de la lˇAmaure – Rhône
0,75l ... 29,00

2009 CHÂTEAUNEUF DU PAPE AC 
Château la Nerthe – Rhône 
0,75l ... 79,00 

2009 GRAND ORMEAU
Lalande de Pomerol AC 
0,75l ... 39,00

1999 CHÂTEAU LE BON PASTEUR
Pomerol AC 
0,75l ... 119,00

2010 MOULIN RICHE
St. Julien AC
0,75l ... 69,00

2001 CHÂTEAU LARRIVET
HAUT-BRION
Pessac-Leognan AC  
0,75l ... 59,00 

1999 CHÂTEAU HAUT-MARBUZET
Cru Bourgeois, Saint-Estèphe AC   
0,75l ... 79,00

1988 PAVILLON ROUGE
Du Château Margaux 
(Zweitwein von Château Margaux)  
Margaux AC 
0,75l ... 179,00

2012 SANTENAY  
»LES CHAMPS CLAUDE« 
Domaine Jean-Marc Pillot – Burgund   
0,75l ... 49,00

2003 GEVREY-CHAMBERTIN 
»VIEILLES VIGNES« AC 
Alain Burguet – Burgund    
0,75l ... 99,00

2015 »AYRE« VERDEJO RUEDA DOC 
Bodegas Verdeal – Rueda
0,75l ... 24,50

2012 »TRICO« ALBARINO  
RIAS BAXAS DOC
Compania de Vinos Trico – Rias Baixas 
0,75l ... 39,00

2009 LANZAGA
Telmo Rodriguez – Rioja DOC 
0,75l ... 39,00

2016 »CLOUDY BAY« 
SAUVIGNON BLANC
Cloudy Bay – Neuseeland 
0,75l ... 39,00

2016 RED LABEL CHARDONNAY
Newton – Kalifornien 
0,75l ... 35,00

2013 TERRAZAS CABERNET  
SAUVIGNON RISERVA
Terrazas – Argentinien 
0,75l ... 37,00

2010 RODA RIOJA RESERVA DOCA
Bodegas Roda – Rioja 
0,75l ... 79,00

2010 FERRER BOBET PRIORAT 
DOCA
Ferrer Bobet – Carinena, Garnacha
0,75l ... 69,00

2015 TORRONTES RESERVA
Terrazas – Argentinien 
0,75l ... 29,00

2012 CABERNET – MERLOT
Cape Mentell – Australien 
0,75l ... 39,00

2015 BARDOLINO »CHIARETTO«
Visconti – Veneto 
0,75l ... 25,50

2015 SANCERRE ROSÉ
»LE GRAND MOULIN«
Patrick Girault – Loire 
0,75l ... 33,00R
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FRITZ MÜLLER PERLWEIN ROSÉ
Jürgen Hofmann – Rheinhessen
0,75l ... 29,00


