
Alle Preise enthalten die gesetzliche MwSt. Auf Wusch erhalten Sie gerne eine Karte mit Allergenen und Zusatzstoffen.

Scan for English Menue

FISCH
Fish & Chips
Backfisch vom Kabeljau, Coleslaw, Sauce Tartare, 
Pommes frites

Gebratenes Fischfilet (Tagesfang)
Linsen, Gemüse, Kartoffel

FLEISCH
Wiener Schnitzel vom Kalbsrücken
Bratkartoffel oder Pommes frites, Beilagensalat, 
Preiselbeeren

Steak Frites
Rücken vom bayerischen Rind, Pommes frites, 
Pfefferrahmsauce

Maispoularde
Honig-Senf-Lack, Karottenpüree, Erbsen

PASTA & RISOTTO
Spaghetti Garnele
Garnelen, bunte Kirschomaten, Zitrone, Basilikum, 
Sonnenblumenkerne, Olivenöl

Frische Tagliatelle Avocado 
Avocadopesto, Zucchini, getrocknete Tomaten, Parmesan

Rigatoni Bolognese
zart geschmortes Kalbs- & Rinderragout, Parmesan

Weißweinrisotto 
Zucchini, Kirschtomaten

DESSERT
Zitronensorbet 
Wodka oder Prosecco

Marinierter Beerensalat 
Vanilleeis, frische Minze

Crème Brûlée 

Hausgemachte Törtchen 
nach Tagesangebot

VORSPEISEN
Gratinierter Ziegenkäse 
Honig, Granatapfelkerne, Spinatsalat

Hausgebeizter Loup de Mer
Buttermilch, Dill, Meerrettich, Forellenkaviar

Yellowfin Thunfischtartar
Avocado- & Wildkräuter-Topping

Boeuf Tartare
Wachtelei, Kräutersalat, Röstzwiebelcrème, 
Brotchip, Pommes frites oder Beilagensalat

SALATE
Pochierter schottischer Lachs 
Salat, Gurke, Avocado, Radieschen, Lauchzwiebel, 
marinierte Zwiebel, Sesam, Joghurt-Zitronen-Dressing

Caesar Salad
Romanasalat, Kirschtomaten, Croûtons, Parmesan, Speck

Wassermelone & Tomate 
Fetakäse, rote Zwiebel, Basilikum, Limette, Olivenöl

Burrata 
Orangen-Fenchelsalat, Walnuss, Honig

Blumenkohl-Couscous-Salat 
Kichererbse, Orange, Erdnuss, Spitzkohl, 
Petersilie, Minze, Sojadressing

BURGER & SANDWICHES
Clubsandwich
Hähnchenbrustfilet, Speck, Eisbergsalat, 
Fleischtomate, Spiegelei, Sandwichbrot, 
hausgemachte Clubsauce, Pommes frites

Asia Sandwich
Brioche, in Pankomehl gebackener Teriyaki 
Kabeljau, japanischer Coleslaw, Yuzu, eingelegter 
Rohkostsalat, Sesam, Teriyaki-Mayonnaise

Beef Burger
Brioche, Cheddar, Röstzwiebel, Chipotle-Knoblauch- 
Sauce, Salat, Tomate, eingelegte Zwiebel, Pommes frites

Vegan Burger
Brioche, Hafer-Patty, hausgemachte Burger-Sauce, 
Salat, Tomate, Grillgemüse, Pommes frites
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HEISSGETRÄNKE
Kaffee
Gold Espresso
Espresso Macchiato
Doppelter Espresso
Cappuccino
Café Crèma
Milchkaffee
Latte Macchiato
mit Caramel, Vanille oder Haselnuss

Trinkschokolade Cocaya
Milchschokolade
mit Sahne

Tee (im Kännchen)
Darjeeling – Jasmine – Earl Grey – Ceylon –
Supreme Green Mint – Kamillenblüten –
Weisser Tee Vanilla & Grapefruit – Thai Solance – 
Lemon Verbena – Linden Flowers

Frische Tees (im Kännchen)
Pfefferminze, Ingwer oder Rosmarin

EISKALT
Hausgemachter Eiskaffee 
Hausgemachte Eisschokolade
Freddo Espresso
Freddo Cappuccino

FRUCHTIGES
Saft
Apfel, Orange, Ananas, Pfirsich, Mango, Maracuja, 
Cranberry, Johannisbeere, Rhabarber, Tomate

Saftschorle nach Wahl

ERFRISCHENDES
Adelholzener Mineralwasser
Prickelnd oder still

Limonaden
Mezzo Mix
Coca Cola, Coca Cola Zero/Light, Sprite, Fanta

Ros Solis Pink Grapefruit Soda

Schweppes
Bitter Lemon, Tonic Water, Tonic Water dry, 
Ginger Ale, Ginger Beer, Wild Berry

Sanbitter

Crodino

Richard's Sun Ice Tea
Lemon oder Peach

Red Bull auch sugarfree

APERITIF
Piadini Vino Spumante
Tenimenti Civa, Friaul

Moët & Chandon Imperial

St. Germain Spritz
St. Germain, Holunderlikör, Prosecco, Soda

Malfi Aperitivo Rosa
Malfy Gin Rosa, Wild Berry, Grapefruit

Portonic
Weißer Portwein, Tonic Water, Zitrone

Wild Berry Lillet
Lillet Blanc, Wild Berry, Himbeeren

Virgin Lemonade
Grapefruitsirup, Tonic Water, Soda (alkoholfrei)

OFFENE WEINE
WEISS
2024 Sauvignon Blanc 
Weingut Kitzer, Rheinhessen

2024 Grauburgunder
trocken, von der Mark Walter, Baden

2024 Chardonnay „du Solai“ 
Pays d’Or IGP
Paul Bergeron, Languedoc-Roussillon

2024 Fusion Weißweincuvée
trocken, Riesling, Sauvignon Blanc, 
Jürgen Hofmann, Rheinhessen

ROSÉ
2024 Minuty „M“ 
90 % Grenache, 10 % Tibouren, Château Minuty, Provence

ROT
2022 Merlot „du Solai“ 
Pays d’Or IGP
Paul Bergeron, Languedoc-Roussillon

2020 Terrazas de los Andes
Malbec, Terrazas, Mendoza-Argentinien

2024 „Neprica“ Primitivo
Puglia IGT, Tormaresca, Apulien

BIERE
Löwenbräu
Helles vom Fass oder Radler

Beck's
Pils vom Fass oder alkoholfrei

Franziskaner
Weißbier vom Fass, dunkel, leicht oder alkoholfrei
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